
ご使用上の注意

各部名称

本体 ブレンダー容器 チョッパー

泡立て器 ブレンダー

このたびは、本製品をお買い上げいただきまして
誠にありがとうございます。
本製品をより安全にご利用いただくため、
ご使用前にこの取扱説明書を必ずお読みください。
また、お読みいただいた後も大切に保管してください。

●製造工程上やむなく汚れ・バリ・キズが多少残ってしまう場合があります。ご使用前にご確認ください。
●本製品は一般家庭用です。業務用での使用はしないでください。
●本来の目的・用途以外には使用しないでください。
●分解・改造はしないでください。故障や感電の原因となります。
●小さなお子様や不慣れな方だけで使用させたり、乳幼児の手の届くところで使用しないでください。
●濡れた手や汚れた手で本製品に触らないでください。
●落とす・ぶつけるなど本体に強い衝撃を与えないでください。
●本製品の上に物を置かないでください。
●ご使用の前に本製品に変形・破損がないか確認してからご使用ください。異常がある場合は使用しないでください。
●屋外、浴室などの水気の多い場所、火気のそばでは使用しないでください。
●平らな場所でご使用ください。段差のある不安定な場所や、傾斜のある場所、すべりやすい所に置かないでください。
●ご使用の際は、電源コードを足で引っ掛けたり、踏んだりしないようご注意ください。
●本製品の周囲には湿気や熱に弱いもの(畳やテーブルクロスなど)、スプレー缶など引火性のものを置かないでください。
●ご使用のたびに本体や電源コードに異常がないか点検を行い、ホコリなどは定期的に取り除いてください。
●電源プラグは必ず、家庭用交流電源AC100V(50/60Hz)のコンセントに直接接続してください。
●電源コード接続部分や本体の隙間などに金属製クリップやヘアピンなどの異物を接触させないでください。
　感電・ショート・発火の原因となります。
●ブレンダー刃・チョッパー刃に直接手を触れないでください。
●本製品の作動中に部品の取り付け・取り外しはしないでください。けがをする恐れがあります。
●チョッパー容器・ブレンダー容器の中にスプーンや箸などを入れないでください。
●他の製品の部品を組み合わせて使用しないでください。また本製品の部品を他の製品に使用しないでください。
●ブレンダー容器・チョッパー容器に40℃以上のお湯や熱い材料は入れないでください。
●電子レンジやオーブンに入れないでください。火災の原因になります。
●ブレンダー・泡立て器・チョッパーと本体の間にものをはさまないでください。
●ブレンダー・泡立て器を加熱調理中の鍋の中で使用したり、熱い料理に使用しないでください。
●家具やカーテンの近くで使用しないでください。
●ブレンダー・泡立て器を使用時は材料が周囲に飛び散らないようご注意ください。
●チョッパー容器が空の状態で作動させないでください。
●長時間（一昼夜）本製品の中に材料を入れたまま放置しないでください。
●本製品を使用中に異音・異臭・煙が発生した場合は、ただちに使用を中止し、電源プラグを抜いてください。
●食材以外のものに使用しないでください。故障の原因になります。
●本製品は防水仕様ではありません。本体・泡立て器の接続部・ブレンダーの接続部・チョッパー容器ふたの接続部・
電源プラグ・コードを水に浸けたり、丸洗いしないでください。
●食洗機、食器乾燥機は使用しないでください。
●汚れや水分が付着したまま放置すると、カビの発生や故障の原因になります。
ご使用後は、必ずお手入れを行ってください。（詳しくは『お手入れ方法』をご覧ください。）
●異常過熱または発火する恐れがありますので、延長コードを使用しないでください。
●お手入れの際に、シンナー・ベンジン等の揮発性有機溶剤は使用しないでください。
●火気の近くや、高温・多湿な場所、直射日光の当たる場所での保管・放置はしないでください。
●小さなお子様の手の届かないところで保管してください。
●廃棄の際は、各地方自治体（市町村）の指示に従ってください。

本製品の使用によって生じた事故や直接、間接の損害について
弊社はその責任を負わないものとします。あらかじめご了承ください。

取扱説明書

セット内容
● 本体…１個
● チョッパー容器…１個
● チョッパー容器ふた…１個
● チョッパー刃…１個
● ブレンダー容器（600ml）…１個
● ブレンダー…１個
● 泡立て器…１個
● 保証書…１枚
● 取扱説明書（本書）…2枚

※本製品に食材、その他食器などは付属
しません。市販のものを別途ご用意ください。

※下記注意事項を必ずお読みください。55 11inin55 11マルチブレンダーinin
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接続部

電源プラグ・コードは正しくお使いください

●電源プラグとコンセントのホコリなどは、プラグを抜いて
定期的に乾いた布で拭き取ってください。
●異常過熱または発火する恐れがありますので、延長コードを使用しないでください。
●電源コードを傷つけたり、無理に曲げたり、ねじったり、引っ張らないでください。
また、束ねたまま使用したり、加工したり、重いものをのせたりしないでください。
●電源プラグは、根元までしっかり挿し込んでください。
また、コンセントの挿し込みがゆるいときは使用を控えてください。
●電源プラグは、濡れた手で抜き挿ししないでください。感電事故の原因になります。
●電源プラグをコンセントから引き抜く際は、
コードではなく必ず電源プラグ部分を持って抜いてください。
●ご使用時以外は、必ず電源プラグをコンセントから抜いてください。

ご使用前の注意事項
●ご購入後、初めてお使いになる際や、
ご使用のたびに、チョッパー容器・チョッ
パー容器ふた・チョッパー刃・ブレンダー
容器・ブレンダー・泡立て器を台所用洗
剤をつけたスポンジで洗い、水でしっか
り洗い流してください。水分を拭き取り、
よく乾燥させてからご使用ください。
●以下の部分は水に濡らさないでくださ
い。本体・チョッパー容器ふたの接続部・
ブレンダーの接続部・泡立て器の接続部

コンセント

電源
プラグ

ブレンダー
ガード

アタッチメントの
取り付け方法
アタッチメントの接続部を本
体接続部に挿し込み、　の方
向にカチッと音がするまで回
してください。

本製品は左右非対
称の電源プラグで
す。プラグの大きい
方がコンセントの
左側にくるように挿
し込んでください。

注意

通常、左の穴の方が大きくなっています。
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注意

・部品の取り付けは、必ず電源プラグを抜いた状態で行ってください。
・ブレンダー刃に直接触れないでください。
・一度の使用時間の合計は1分までにしてください。1分以上使用する場合は、10分以上休ませてから再度ご使用ください。
・ブレンダー容器に材料を入れすぎないでください。材料が多いと作動中に溢れる場合があります。
・調理の際は、ブレンダー容器の底を傷つけないように注意してください。
・作動中にブレンダーを大きく動かすと、材料が飛び散る場合があります。
・必要に応じて、まんべんなくつぶしたり混ざるように、途中でブレンダーを停止させてかき混ぜてください。
・ブレンダーが容器の底に吸い付いた場合は、停止すると離れます。
・作動中に回転が止まった場合はすぐに運転を中止し、材料を減らしてください。
・ブレンダー刃にはさまったものを取り除く場合は、必ず電源プラグを抜いてから行ってください。

接続部

接続部

チョッパー
容器

ご使用方法 ①

ブレンダー

❺ 容器の中の材料にブレンダー刃を押し当て、
　 ブレンダー容器を手で支えながら電源ボタンを押す
・電源ボタンを押している間は作動します。
  電源ボタンから指を離すと停止します。（図2）

❻ 出来上がったら、電源ボタンから指を離し、
　 電源プラグを抜く
・ブレンダーを持ち上げるときはブレンダー刃の
  回転が完全に止まっていることを確認してください。

❼ 材料を取り出す
・材料を移す場合は、ゴムべらやプラスチック製の
  スプーンなどで取り出してください。

❽ 材料を取り出す
・材料を移す場合は、ゴムべらやプラスチック製の
  スプーンなどで取り出してください。

❶ 材料の下ごしらえをする　 

・ねばりけがある材料 : やまいも・もち・納豆・クリームチーズ・おくらなど
・水分の少ない材料 : ゆでたじゃがいも・さつまいも・かぼちゃなど（水分を足して柔らかくすると調理可能）
・固い材料、乾燥した材料 : 冷凍食品・冷凍した食材・氷・乾物（乾燥大豆・煮干し・干し椎茸 など）
　　　　　　　　　　　　  米・コーヒー豆・乾燥野菜・ドライフルーツ・乾燥したパンなど
・肉、魚、いか、えび など
・繊維質の材料　・温度の高い材料 : 40℃を超えるもの（※容器が変形する恐れがあります。）

・固い皮、種、へた、芯などを取り除いてください。
・2cm角以下の大きさにカットしてください。
・調理中の材料に使用するときは、火からおろし、
 粗熱を取ってください。

❷ 材料を容器に入れる
・付属のブレンダー容器に材料を入れてください。

❸ 本体にブレンダーを取り付ける
・本体の接続部に、図のようにブレンダーの
　接続部を挿し込み回してください。（図1）

❹ 電源プラグをコンセントに挿し込む
・電源ボタンには触れないでください。
・ブレンダー刃に触れないでください。

つぶす 混ぜる きざむ 砕く

スムージー、離乳食、ドレッシング作りに 材料を細かくきざんだり、砕くことができます
ブレンダーで調理できない材料

注意

・部品の取り付けは、必ず電源プラグを抜いた状態で行ってください。
・チョッパー刃に直接触れないでください。
・一度の使用時間の合計は1分までにしてください。
　1分以上使用する場合は、10分以上休ませてから再度ご使用ください。
・チョッパー容器に材料を入れすぎないでください。
・作動中に回転が止まった場合はすぐに運転を中止し、材料を減らすまたは大きさを小さくするなど調節してください。
・容器の内側に材料が張り付いた場合や、まんべんなくきざめていないまたは砕けていない場合は
 チョッパーを停止させてから電源プラグを抜き、ふたを外してゴムべらなどで張り付いた材料を落としてください。
・ふたを開けたり、はさまったものを取り除く場合は、必ず電源プラグを抜いてから行ってください。
・中に入れる材料によっては、チョッパー容器にキズが付く場合があります。

チョッパー

❻ チョッパー容器を手で支えながら
　 電源ボタンを押して材料をカットする
・電源ボタンを押している間は作動します。
  電源ボタンから指を離すと停止します。

❼ 出来上がったら、電源ボタンから指を
　離し、電源プラグを抜く
・チョッパー刃の回転が完全に止まっていることを
   確認してください。

❶ 材料の下ごしらえをする　 

・ねばりけがある材料 : やまいも・もち・納豆・クリームチーズ・おくらなど
・水分の多い材料 : 水分の多い果物など （※水分の多い材料を入れると漏れることがあります。）
・固い材料、乾燥した材料 : 冷凍食品・冷凍した食材・氷・乾物（乾燥大豆・煮干し・干し椎茸 など）
　　　　　　　　　　　　  米・コーヒー豆・乾燥野菜・ドライフルーツ・乾燥したパンなど
・繊維質の材料 : すじ肉・ごぼうなど　・肉、魚、いか、えび など
・温度の高い材料 : 40℃を超えるもの（※容器が変形する恐れがあります。）

・固い皮、種、へた、芯などを取り除いてください。
・2cm角以下のサイズにカットしてください。
・水気をよく切ってください。
・調理中の材料に使用するときは、火からおろし、
 粗熱を取ってください。

❷ チョッパー刃をチョッパー容器に取り付ける
・チョッパー容器のシャフトにチョッパー刃を
  挿し込んでください。
・刃を下にして挿し込んでください。（図1）

❸ 材料を入れ、ふたをする
・チョッパー容器ふたをチョッパー容器にはめます。
・チョッパー容器ふたのくぼみとチョッパー容器の
  突起が重なっていることをご確認ください。（図2）

❹ 本体をチョッパー容器ふたに取り付ける
・チョッパー容器ふたの接続部に本体の接続部を
  挿し込んでください。（図3）

チョッパーで調理できない材料

❺ 電源プラグをコンセントに挿し込む
・電源ボタンには触れないでください。
・チョッパー刃に触れないでください。

ご使用方法 ②
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※作動中はブレンダーガード部分を液面から出さないでください。
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注意

・部品の取り付けは、必ず電源プラグを抜いた状態で行ってください。
・一度の使用時間の合計は1分までにしてください。
　1分以上使用する場合は、10分以上休ませてから再度ご使用ください。
・固い食材や粘り気の強い材料には使用しないでください。ワイヤー部が破損する恐れがあります。
・勢いよくかき混ぜたり液面より上で使用すると、飛び散る恐れがあります。

泡立て器

❹ 容器の中の材料に泡立て器を入れ、
　 ブレンダー容器を手で支えながら電源ボタンを押す
・電源ボタンを押している間は作動します。
  電源ボタンから指を離すと停止します。（図2）

❺ 出来上がったら、電源ボタンから指を
　離し、電源プラグを抜く
・泡立て器を持ち上げるときは泡立て器の回転が
 完全に止まっていることを確認してください。

❻ 材料を取り出す
・材料を移す場合は、ゴムべらやプラスチック製の
  スプーンなどで取り出してください。

❶ 材料を容器に入れる

・脂肪分30%以上の生クリームを冷蔵庫でよく冷やしてから使用してください。
・泡立てすぎにご注意ください。

・ブレンダー容器、泡立て器に汚れ・油分・水分がついていないことを確認してください。

・付属のブレンダー容器に入れてください。

❷ 本体に泡立て器を取り付ける
・本体の接続部に、図のように泡立て器の
　接続部を挿し込み回してください。（図1）

❸ 電源プラグをコンセントに挿し込む
・電源ボタンには触れないでください。
・泡立て器に触れないでください。

泡立てる

生クリームや卵白などの泡立てに便利です
泡立て器で調理できる材料

レシピご使用方法 ③

◆ 小松菜　　　　　　　 1/3(70g)束
◆ バナナ　　　　　　　　　　 　 1本
◆ 砂糖　　　　　　　　　　 小さじ２
◆ 牛乳　　　　　　　　　　  200 cc

①小松菜とバナナを2cm角以下の
　大きさにカットする。
②ブレンダー容器に全ての材料を
　上から順に入れる。
③ブレンダー容器を手で支えながら
　ブレンダーを材料に押し当て、
　電源ボタンを押す。
④約1～2分撹拌する。

材料（1～2杯分）

作り方

小松菜バナナスムージー ハンバーグ

◆ 生クリーム　　　　　　 　200mL
◆ 砂糖　　　　　　　　　　       15g

①ブレンダー容器に生クリームと
　砂糖を入れる。
②ブレンダー容器を支えながら
　ブレンダーを液面より下に入れて
　電源ボタンを押す。
③生クリームのツノが立つまで混ぜる。

材料

作り方

生クリーム

◆ 玉ねぎ(1~2cm角切り)　　　  1/2個
◆ パン粉　　　　　　　　 1/3カップ
◆ ひき肉　　　　　　　　　　 200g
◆ 卵　　　　　　　　　　  　　  1個
◆ 牛乳　　　　　　　　　　  大さじ1
◆ 塩こしょう　　　　　　　  　  少々
◆ ナツメグ　　　　　　　  　     少々

◆ サラダ油　　　　　　　  　     少々

①チョッパー容器に角切りにした
　玉ねぎを入れる。
②チョッパー容器を手で支えながら
　電源ボタンを押し、お好みの細かさに
　なるまで約1分撹拌する。
③❷の玉ねぎと材料をすべてボウルなど
　に入れ、練り混ぜてハンバーグの
　タネを作る。
④2等分して形を整え、
　中央を少しくぼませる。
⑤熱したフライパンに油をしき、
　❹を入れる。
⑥焼き目がついたら裏返してふたをし、
　弱火で中に火が通るまで焼く。

材料（2人分）

作り方

お手入れ方法

・接続部は、水で濡らさないようにしてください。
・本体の丸洗いは絶対にしないでください。
 故障の原因になります。
・刃を洗う際に手を切らないよう
 十分ご注意ください。
・本体を水や液体に浸けないでください。
・食洗機、食器乾燥機は使用しないでください。
・たわしや堅いブラシ、アルコール、ガソリン、
 ベンジンなどの揮発性有機溶剤は
 使用しないでください。

お手入れの際は必ず電源を切り、電源プラグを抜いた状態で行ってください。

●本体は固くしぼった布等で汚れを拭き取ってください。
●ブレンダー・泡立て器・チョッパー容器ふたは接続部以外を
　台所用洗剤をつけたスポンジなどで洗い、水で流してください。
　※接続部は水で濡らさないようにしてください。
●洗った後は水分を拭き取り、よく乾燥させてください。

本体・ブレンダー・泡立て器・チョッパー容器ふた

●スポンジに台所用洗剤をつけたブラシなどで洗い、水で洗い流してください。
●洗った後は水分を拭き取り、よく乾燥させてください。

ブレンダー刃・チョッパー刃

●台所用洗剤をつけたスポンジなどで洗い、水で流してください。
●洗った後は水分を拭き取り、よく乾燥させてください。

チョッパー容器・ブレンダー容器

250W消費電力

約1分（1回の使用時間の目安）連続使用時間

AC100V 50/60Hz電源

本体、チョッパー容器、チョッパー容器ふた、チョッパー刃、ブレンダー、
ブレンダー容器（600ml）、泡立て器、保証書、取扱説明書付属品

ABS、ステンレス鋼、PP、PC、POM、PVC、TPR主材質

約W6×D6×H35cm（ブレンダー使用時）本体サイズ
約465g（ブレンダー使用時）、約870g（総重量）重量

製品仕様
注意

〒541-0058
大阪市中央区南久宝寺町2-5-1
0120-412-917

10:00 17:00

発売元:株式会社アクセル
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本体

生クリームの泡立て

卵白の泡立て（メレンゲ）

一度に泡立てられる量は200mLまでです。

一度に泡立てられる量は卵4個分です。

図1 図2
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